
MENÚ SIBARITA
Aperitivo

Pani-puri de tartar de ternera y panceta ibérica
Gilda de salmón, cecina, queso y guindilla con salsa huancaína

Taco de carrillera con salsa de curry rojo

Entrantes a elegir
Vichyssoise de boletus con salteado de setas y crujiente de hojaldre

invertido, duxelle de champiñones y cabello de ángel de puerros
Carpaccio de gambón con aliño thai, alioli cítrico, huevas de salmón y

alcaparras fritas

2º Plato a elegir
Pulpo con hummus de chorizo y migas japo-ibéricas

Lechazo asado con ensalada tradicional

Postre
Torrija con crema de almendras y ron con helado

Bodega
Copa de espumoso

Agua mineral
Tinto de la Ribera del Duero

Café

Precio: 59 € pax (IVA incluido)
Nota: Mínimo 8 adultos


