
MENÚ SELECTO
Aperitivo

Pani-puri de tartar de ternera y panceta ibérica
Gilda de salmón, cecina, queso y guindilla con salsa huancaína

Entrantes a elegir
Callos con langostinos

Burrata con cremoso de tomate y tartar de tomate, aceituna negra,
parmesano y albahaca, acompañada de pan focaccia

2º Plato a elegir
Corvina con costra de almendras, crema de cebollas, zanahorias baby

confitadas y jitomates
Solomillo ibérico con puré de calabaza, daditos de calabaza especiados,

toffee de ajo asado y setas confitadas

Postre
Tarta de menta y chocolate con helado

Bodega
Agua mineral

Tinto de la Ribera del Duero
Café

Precio: 47 € pax (IVA incluido)
Nota: Mínimo 15 adultos

Lechazo mínimo 3 pax y suplemento de 12 € pax


